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MARINA
Seerestaurant

BRUNCHBUFFET
Sonntag, 8. Marz 2026 von 11:30 bis 14:00 Uhr

Brot- und Brétchenauswahl | Butter
bunte gemischte saisonale Blattsalate V'V' | verschiedene Dressings
gerostete Kerne V' V' | CroGitons
Bulgursalat V'V | Farmersalat V' | Schweizer Wurstsalat
Kartoffel-Gurken-Radieserlsalat V' | Maissalat mit roter Paprika vV’
Rote-Bete-Salat mit Himbeeressig V'V’
eingelegte Essiggemise V'V’
Réucherfischauswahl | Sahnemeerrettich
vegane & vegetarische Bowl-Ecke mit rohem Gemuse und Dips V'
vegetarische Gemuseterrinen V-
Salat Caprese | Mozzarella | Strauchtomaten | Rucola vV’
saures Brez'nknodel-Carpaccio | Krauter-Vinaigrette | rote Zwiebeln V'

Rinderconsommé | Wurzelgemise

HAUPTGANGE
Rehkeule aus eigener Jagd
Thaicurry vom Huhn | Kokosmilch | Zitronengras
Variation von Edelfischen

Petersilienkartoffeln V' | Basmatireis V' V' | Spinatspatzle V' | Fusilli V'
Schwarzwurzelragout V' | buntes winterliches Gemuse V'

DESSERTS
Panna Cotta | Erdbeermark vV’
Schokoladenbrownie V-
New York Cheesecake V'
Topfen-Strudel | Vanillesauce V/
Késeauswahl | Trauben | Nusse | Feigensenf 'V’

Pro Person 44 €

V vegetarisch V' V'vegan

Eventuelle Zusatzstoffe oder Allergene entnehmen Sie bitte der separaten Karte
oder fragen Sie unser Servicepersonal
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. ges. MwSt. und Service.

VVGgetar'\sche Gerichte VVVegane Gerichte



