\7

MARINA

Seerestaurant

PFINGSTSBRUNCH
24. und 25. Mai 2026 von 11:30 bis 14:00 Uhr

Brot- und Brotchenauswahl | Butter | Guacamole V' | Ajvar V'

VORSPEISEN
bunte gemischte saisonale Blattsalate V' V" | verschiedene Dressings V'
gerdstete Kerne V' V' | Crotitons V'
Kartoffel-Radieserl-Gurkensalat V'| mexikanischer Gemusesalat V' V' | Asia- Nudelsalat mit Huhn
Bulgursalat V' V| Kichererbsen-Salat V' V" | bunter Linsen-Salat V'V | Matjes-Salat
eingelegtes EssiggemUseVV
Réucherfisch-Auswahl | Sahnemeerrettich
vegane & vegetarische Bowl-Ecke mit rohem Gemiise und Dips V'
vegetarische V' & vegane V' V' Gemiiseterrinen
Crevettencocktail
Cantaloupemelone | milder Hirschschinken

SUPPE
weiRe Spargelcreme-Suppe ¥V

HAUPTGANGE
Thaicurry vom Huhn | Kokosmilch | Zitronengras
geschmorte Backchen vom Pfingstochsen
Variation von Edelfischen

BEILAGEN
Petersilienkartoffeln V" | Spinat-Gnocchi V' | Basmatireis V' V" | Orecchiette V-
buntes FrUhIingsgemUseV| Rahmspinat vV’

DESSERTS
Panna Cotta | Erdbeermark V'
Himbeer-Mascarpone-Tortchen \'
Schokoladen-Brownie ¥V’
exotische Fruchtauswahl
Topfen-Strudel | Vanillesauce V'
Kaseauswahl | Trauben | Nusse | Feigensenf V'

pro Person 49 Euro

Eventuelle Zusatzstoffe oder Allergene entnehmen Sie bitte der separaten Karte
oder fragen Sie unser Servicepersonal
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. ges. MwSt. und Service.

VVegetarische Gerichte \'d VVegane Gerichte



